
B U F F E T



Levamos até o local escolhido para o 
evento a estrutura, qualidade, sabor e 

atendimento encontrados nas pizzarias



- Forno a gás especial para pizzas

- Utensílios necessários para o serviço contratado como pratos, copos, 
talheres, suplás, guardanapos e etc

- Pizzaiolo e garçons de acordo com o número de convidados, 
devidamente uniformizados

Estrutura



O serviço é realizado em três etapas, sendo a primeira durante a recepção 
dos convidados, onde é servido o Crostini (massa de pizza assada e 
temperada com especiarias), seguido do serviço principal, onde são servidas 
pizzas salgadas de até 10 sabores diferentes (mínimo de 50 pessoas ou 8 
sabores com mínimo de 30 pessoas) a escolha do cliente (recomandamos 
que sempre sejam incluídas Calabresa e Mussarela). Na última etapa são 
servidas as pizzas doces.

O período de duração do buffet é de quatro horas, sem contar o tempo 
necessário para montagem e desmontagem da estrutura.

Serviço



Pacote Pizza: envolve crostinis, pizzas salgadas e doces. O valor é 

de R$ 120,00 por pessoa

Pacote Vip: envolve crostinis, pizzas salgadas* e doces*, água sem 

gás e refrigerante. O valor é de R$ 150,00 por pessoa. Acrescentando 

cerveja o valor é de R$ 170,00 por pessoa

*Disponíveis no menu a seguir. (Sujeito a disponibilidade)

Pacotes



ENTRADA

CROSTINI    
Massa Crocante servida com Azeite, Alecrim e Sal Grosso. 

PIZZAS

ALCACHOFRA      
Coração de Alcachofra coberto com Mussarela, Tomate Cereja e Azeitonas Pretas.

ALHO PORÓ      
Alho Poró preparado no Vinho Branco e Cream Cheese.

ALICCI      
Alicci Importado, Parmesão Ralado e Azeitonas Pretas.

ARGENTINA      
Mussarela coberta com Alho Dourado, Parmesão e Azeitonas Pretas.

ATUM      
Atum Sólido, Cebola e Azeitonas Pretas.

Menu



ATUM ESPECIAL      
Atum Sólido, Cebola, Rodelas de Tomate Especial, Parmesão  e Azeitonas Pretas

BAIANA      
Lingüiça Calabresa Regada ao Molho de Pimenta Vermelha e Cebola coberta com 
Mussarela e Azeitonas Pretas.

BACON      
Bacon com Mussarela e Azeitonas Pretas.

BERINJELA     
Patê de Azeitonas Pretas, Berinjela, Mussarela, Parmesão, Manjericão e Azeitonas Pretas.

BRÓCOLIS      
Mussarela de Búfala, Brócolis Ninja, Parmesão e Azeitonas Pretas.

CATUPIRY                                                            
Queijo Catupiry e Azeitonas Pretas.                             

CALABRESA      
Calabresa, Cebola e Azeitonas Pretas.

CARPACCIOS      
Carpaccios, Molho Especial, Parmesão, Alcaparras e Azeitonas Pretas. (Escolha com ou 
sem Molho de Tomate.)



CISPLATINA      
Mussarela, Presunto, Champignon, Cebola e Azeitonas Pretas.

CLASSE ESPECIAL      
Peito de Frango desfiado com Catupiry e Azeitonas Pretas.

CLIENTE VIP      
Mussarela de Búfala, Tomate Sêco, Alho dourado em Azeite, Rúcula e Azeitonas Pretas.

DEZ DE JULHO      
Molho Pesto, Mussarela, Parmesão, Tomates Pelados e Azeitonas Pretas.

ESCAROLA   
Escarola coberta com Mussarela e Azeitonas Pretas.

ESCAROLA ESPECIAL     
Molho de Mostarda, Escarola, Mussarela, Calabresa e Parmesão.

EXECUTIVA      
Catupiry, Milho Verde e Azeitonas Pretas.

LOMBO      
Lombo Canadense, Catupiry e Azeitonas Pretas.



MARGUERITA      
Mussarela, Parmesão, Rodelas de Tomate Especial, Manjericão e Azeitonas Pretas.

MUSSARELA      
Mussarela e  Azeitonas Pretas.

MUSSARELA DE BÚFALA      
Mussarela de Búfala e Azeitonas Pretas.

NAPOLITANA      
Calabresa Moída, Mussarela e Azeitonas Pretas.                          

PALMITO      
Palmito, Mussarela e Azeitonas Pretas.

PEPPERONI      
Pepperoni, Cebola, Mussarela, Parmesão e Azeitonas Pretas.

PORTUGUESA SIMPLES      
Presunto, Ovo Ralado, Cebola e Azeitonas Pretas.

PORTUGUESA COMPLETA      
Palmito, Ervilha, Presunto, Ovo Ralado e Cebola cobertos com Mussarela e Azeitonas Pretas.



PROVENCE      
Finas fatias de Abobrinha cobertas com Parmesão ralado, Ervas de Provence, Queijo 
Polenguinho e Azeitonas Pretas.

PROVOLONE      
Queijo Provolone e Azeitonas Pretas.

QUATRO QUEIJOS      
Mussarela, Catupiry, Gorgonzola, Parmesão e Azeitonas Pretas.

ROMANA      
Mussarela, Alicci Importado e Azeitonas Pretas.

SALA VIP       
Peito de Perú defumado, Catupiry e Cerejas.

SARDELLA      
Sardella, Mussarela, Rúcula e Azeitonas Pretas.

SARDENHA      
Calabresa Moída, Catupiry e Azeitonas Pretas. 

TOMATES PELADOS      
Mussarela de Búfala, Tomates Pelados, Manjericão e Azeitonas Pretas. Escolha com ou 
sem Alho Dourado.



PIZZAS LIGHT

BELLE ÉPOQUE      
Queijo Cottage, Tomate Sêco, Rúcula e Azeitonas Pretas.

ELEGANCE      
Queijo Cottage, Escarola, Cebola, Salsinha e Azeitonas Pretas.

MUSSARELA LIGHT      
Mussarela Light e Azeitonas Pretas.

PROVENCE LIGHT      
Finas fatias de Abobrinha cobertas com Mussarela Light, Ervas de 
Provence, Polenguinho Light e Azeitonas Pretas.

TRÊS QUEIJOS LIGHT      
Mussarela Light, Requeijão Light, Polenguinho Light e Azeitonas Pretas.



PIZZAS DOCES

BANANA      
Banana, açúcar, canela e rum

CHOCOLATE
Chocolate ao leite, chocolate branco, chocolate granulado e pedaços de morango

DOCE DE LEITE
Doce de leite argentino e coco ralado.

ROMEU E JULIETA
Goiabada cremosa coberta com catupiry e canela em pó com açúcar.



Crianças até 3 anos não pagam 

Crianças até 10 anos pagam 50% do valor

Os valores são válidos para eventos dentro da capital do Estado de São 
Paulo e ABC. (Consulte para demais regiões).

O número mínimo para a realização do evento é de 30 pessoas. A reserva 
é confirmada após o depósito de 50% do valor previsto. O restante deve 
ser quitado até dois dias antes da data do evento.
 
Horas extras: a hora extra do buffet é 40% em cima do valor total.

Caso haja presença de convidados excedentes ao número acordado, o 
valor será cobrado proporcionalmente, via e-mail, após o evento.

Observações



SALA VIP PIZZA BAR LTDA.

CNPJ: 67677419/0001-53
Banco: Bradesco - Código: 237

Agencia: 0090
Conta Corrente: 95000-9

CHAVE PIX:
financeiro@salavippizzaria.com.br

Depósito



Telefone: (11) 2914-8181
WhatsApp: +5511998667048

E-mail: contato@salavippizzaria.com.br
Instagram: @salavip_pizzabar

CONTATO:

Colocamos-nos ao seu inteiro dispor para quaisquer esclarecimentos 
que se façam necessários e agradecemos o privilégio de sua atenção.

...............................................................................................................................................................


